Gâteau au chocolat de Charlotte
	Qte
	Ingrédient pour 1 personne 

	200 g
	Plaque de chocolat pâtissier

	200 g
	De beurre

	200 g 
	De sucre 

	1 cas
	(cas = cuillère à soupe) de farine

	4 ou 5 
	Œufs (4 gros ou 5 petits)


Regardez une fois le diaporama, rubrique cuisine  : www.moxalain.fr

* Préchauffer le four à 200°C

* Faire fondre beurre et chocolat.
* Pendant ce temps battre les œufs 
* Mélanger œufs + sucre + chocolat fondu avec le beurre
* Mettre à cuire à 180°C pendant env 30 minutes (regarder l'aspect esthétique de formation de croute)
