Beignet Crevettes - Tempura 
	Qte
	Ingrédient pour 1 personne 

	1 
	Poche toute prête de tempura (Magasin Asiat)

	1 kg
	Crevettes crues décortiquées grosses (Magasin Asiat)

	
	Eau 

	
	Friteuse + huile

	
	Des épices.


Regardez une fois le diaporama, rubrique cuisine  : www.moxalain.fr

* Décongeler les crevettes (prendre des 16/21 pièces au kg.)
* Faire la pâte à beignet comme indiqué sur le sachet !
* Amusez vous avec les épices. Soit les crevettes, soit la pâte, soit les deux !
* Mettre les crevettes dans la pâte et plonger les dans l'huile.
* Dès que les beignets sont blonds dorés, les retirer sur un sopalin ou un tamis.

* Server chaud. Ne pas remettre au four, les beignets deviennent mous.

Bon'ap.
