Macaron
	Qte
	Ingrédient

	6/8 
	Œufs (environ 150 g de blanc)

	200 g
	Sucre glace

	50 g
	Sucre en poudre

	20 g
	Chocolat 100% cacao (2 cuillères à soupe)

	250g
	Poudre d’amande (essayez noisette aussi !)

	1
	Papier sulfurisé ou plaque silicone


Regardez une fois le diaporama, rubrique cuisine  : www.moxalain.fr

* Battre les œufs en neige. Très ferme
* Mélanger les chocolat, le sucre glace et la poudre d’amande
* Mélanger petit à petit l’ensemble
* Rajouter les 50 g de sucre en poudre à la fin.
* Faire des pettes colline qui donneront des biscuit, ou étaler la pate que vous découperez ensuite (moins joli).
* Mettre au four préchauffé à 150 ° pendant 15 à 20 minutes 
* Décoller les biscuits avec un couteau à lame fine. Attention, c’est fragile
