Gratin de TSAR au jambon et fromage
	Qte
	Ingrédient

	1 verre
	Farine 

	2 verres
	Lait 

	4 
	Œufs

	
	Macis (peau de noix de muscade) ou … muscade

	6 / 8
	Pommes de terre

	2
	Ails

	
	Avoir un mortier (achat utile pour toutes les recettes)

	2 
	Tranches de jambon blanc

	250g
	Fromage râpé 


Regardez une fois le diaporama, rubrique cuisine  : www.moxalain.fr

* Eplucher deux ails, les couper en deux et enlever le germe.
* Dans le mortier, mettre l’ail, deux cuillères à café non bombée de gros sel, deux cuillères à café d’herbes de Provence et une de macis ou muscade râpée.
* Râper les pomme de terre, les couper en rondelles, les plonger à l’eau, rincer l’amidon, égoutter et essuyer.

* Mélanger dans un grand bol ou un petit saladier les œufs et la pâte épicée du mortier, le lait et la farine.

* Faites des étages de la moitié des pomme de terre dans un plat au four, de la moitié de pâte, de fromage râpé, du jambon, encore du râpé, puis le reste des pomme de terre, le reste de pâte et enfin du râpé.

* 45 minutes à 1 heure au four préchauffé à 180/200 °C
