Rôti de porc ou de dinde Ananas
	Qte
	Ingrédient pour 1 personne 

	1 
	Rôti de porc

	1
	Litres de lait

	1 
	Sachet de cacahuètes salées d'apéro

	1
	Boite de poivrons rouge

	1
	Boite d'Ananas en tranche

	
	Sel, poivre


Regardez une fois le diaporama, rubrique cuisine : www.moxalain.fr.

* Faire revenir le rôti, une fois doré,
* Recouvrir à moitié (ou plus) de lait. Laissez cuire une heure en tournant le rôti de temps en temps. Mettre un couvercle mais pas la cocotte minute.
* Moudre les cacahuètes 
* Mixer le jus
* Trancher le rôti et intercaler une tranche d'Ananas, un poivron rouge
* Mettre au four à 100 °C le temps de l'apéro
Servir avec du riz saupoudré de cacahuète et napper de sauce.

Bon appétit !

